Lieber Gast

Wir begriiRen Sie recht herzlich in unserer Gaststatte
und wiinschen Ilhnen einen angenehmen Aufenthalt.

Wenn Sie einmal langer auf lhre Speisen warten
sollten, bitten wir Sie um Verstandnis, da wir alle
Speisen fiir Sie nach Méglichkeit frisch zubereiten.

Wenn Sie einmal nicht mit uns zufrieden waren,
sagen sie es uns.
Sollte es Ilhnen aber gefallen haben,
erzdhlen Sie es bitte Anderen.

Alle angebotenen Gerichte erhalten Sie in der Zeit
von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr
und von 17.00 Uhr bis 21.00 Uhr

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!

Gasthaus

54472 Brauneberg MoselweinstraRe 21
Inh. Fam. Durlej
Telefon 06534 /93 21 3 Mobil +49 1514 4885000

E Mail: info@klosterschenke.de
www.klosterschenke.de



Aperitifs

Sherry (5cl) 3,80 €

creme, medium, dry

Portwein  (5cl) 3,80 €

rot

Cocktails

Aperol, Secco,
Orangenscheibe, Eis,
Mineralwasser, Minze

€ 6,50

Wodka, Blue Curacao,

Sprite, Zitronenscheibe, Eis,

Minze
€ 7,00

Weinbergpfirsich
mit 0,11 Secco,
€4,90

Martini (5cl) 3,80 €

bianco oder rosso

Campari: (2cl) 4,80 €

mit Eis und Orangensaft

Weinbergpfirsich, Secco, Eis,
Weintrauben, Mineralwasser,
€ 6,50

Wodka, Orangensaft, Eis,
Orangenscheibe,
Grenadine, Minze

€7,00

Campari, Secco, Eis, Minze,
Zitronenscheibe,
Mineralwasser,

€ 6,50

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siehe letzte Seite



Suppen und Vorspeisen

Rinderkraftbriihe.

mit Rindfleisch, Reis

und Gemisestreifen
6,90 €

Sellerie - Triiffelcremesuppe
mit Backerbsen und
Sahnehdubchen
6,90 €

Tomatensuppe:
mit Sahnehaube
6,90 €

Flaki
Polnische Spezialitdt,
mit Gemusestreifen,
Rindfleisch und Rinderkutteln
6,90 €

Hausgemachte Gulaschsuppe
mit kraftiger Rindfleisch Einlage,
frischen Champignons und Paprika

6,90 €

Mozzarella—Sticks
Heaven & Hell
mit zwei Saucen (pikant und siR)
8,60 €

1/2 Dutzend Schnecken
in wirziger Knoblauchbutter mit Toast
9,60 €

Frische Champignons
mit Speck 23 und Zwiebeln,
Knoblauch Dip und Toast
9,60 €

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siehe letzte Seite



Salate

Gemischter Salat;
( Beilagensalat)

verschiedene Salate der Saison

4,70 €

Italienischer Salat
Blattsalate mit Zwiebeln,
Karotten, Tomaten,
Schinken-23, Kasestreifen: und Toast

15,40€

Salat Nizza:s
verschiedene Blattsalate der Saison
mit Ei, Gurken, Tomaten, Zwiebel
Thunfisch und Toast

15,40€

Fitness Salat

verschiedene Blattsalate der Saison
mit Himbeerdressing, Tomaten,
Gurken, gebratenen Hahnchenbruststreifen,
Balsamico Creme und Toast

15,40€

Bunter Salatteller
verschiedene Salate der Saison.
Mit gebratenen Champignons
und Toast

15,40 €

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siehe letzte Seite



Fiir unsere kleinen Gaste
(Diese Gerichte sind NUR fiir Kinder gedacht)

Samsonteller

Portion Pommes frites
mit Ketchup , Mayonnaise oder Sauce

4,80 €

Schneewittchen Teller

Kleines Schnitzel
+WienerArt-
mit Pommes frites

9,10 €

Alexander Teller

4 kleine Thiiringer Bratwiirstchen
mit Pommes frites und Ketchup

9,10 €

Nemo Teller

Fischstabchen aus Seelachsfilet
Pommes frites und Ketchup

8,60 €

H3ihnchen - Snacks

(Hahnchenfleisch paniert)
mit Pommes frites

9,10 €

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siehe letzte Seite



Seniorenteller

Kleines Schweineschnitzel
» Wiener Art”

Pommes frites und Salate der Saisons

15,40 €

Kleiner Hackbraten
mit Bratensauce, frischen Champignons,
Kroketten: und Salat Salate der Saisons

15,80 €

Kleiner Tafelspitz
in Meerrettichsauce:
Kartoffeln und Salate der Saisons

17,10 €

Kleines Steak von der Hahnchenbrust

~Meine Art,
in Preiselbeer-Rotweinsauce mit Mandeln,
Pommes frites und Salate der Saisons

21,30€

Kleines Cordon bleu
mit gekochtem Schinkenzs und Kase: gefiillt
Pommes frites und Salate der Saisons

19,40 €
Kleine Lachsschnitte
+Art des Hauses,,

in feiner WeiRweinsauces, mit Gemiusestreifen,
Butterreis und Salate der Saisong

22,30 €

Auf Wunsch anstelle des Salates - GemUSEbeilage Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siehe letzte Seite



Fischspezialititen

Medaillons
vom Zanderfilet
JArt des Hauses”

in Mandelbutter gebacken,
Salzkartoffeln
und Salate der Saisons

21,80 €

Fischteller
JPariser Art”
drei verschiedene Edelfischfilets
(Lachs, Zander und Kabeljau)

mit leckeren Saucens,
Butterreis und Salate der Saisons

25,30 €

Lachsschnitte
JArt des Hauses”

in WeiRweinsauces,
mit Gemusestreifen,
Butterreis und Salate der Saisons

24,30 €

Auf Wunsch anstelle des Salates - GemUSEbeilage Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siehe letzte Seite



Schnitzel Variationen

+Wiener Art”

Pommes frites und Salate der Saisong

.Jager Art”

(mit Bratensauce und frischen Champignons)
Pommes frites und Salate der Saison

~Ungarisch”

(in pikanter Sauce .., mit Paprikagemiise)
Pommes frites und Salate der Saisonsg

~mit Rahmsauce”

(und frischen Champignons)

Pommes frites und Salate der Saisons

,mit Sauce Café de Paris”
(Krauterbutter— Knoblauchsauce)

Pommes frites und Salate der Saisong

+Klosterschenke”
mit gedinsteten Zwiebeln,

Sauce hollandaise und Kase tiberbacken
Pommes frites und Salate der Saison ¢

Auf Wunsch anstelle des Salates — Gemiisebeilage

17,40 €

19,40 €

19,40 €

19,40 €

19,40 €

21,40 €
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Hauptgerichte

Steaks von der Hihnchenbrust

~Meine Art,,
in Preiselbeer-Rotweinsauce mit Mandeln,
Pommes frites und Salate der Saisons

23,30 €

Gefliigelteller ,Indische Art,
Zwei Hahnchenbrustfilet,
in Curryrahmsauce mit Ananas,
Butterreis und Salate der Saisons

21,30 €

Tafelspitz

in Meerrettichsauce,
Salzkartoffeln und Salate der Saisong

19,10 €

Hackbraten , Klosterschenke,,
mit Bratensauce, frischen Champignons,
Kroketten und Salate der Saisong

17,80 €

Schweinemedaillons.
~Art des Hauses”
mit zwei verschiedenen Saucen
Kroketten und Salate der Saisons

24,80 €

Cordon bleu
(vom Schwein)
mit Schinken,;und Kase; gefiillt,
Pommes frites und Salate der Saisong

21,40€

Auf Wunsch anstelle des Salates - GemUSEbeilage Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siehe letzte Seite



Zarte Rumpsteaks

Rumpsteak ,natur”

Pommes frites und Salate der Saisons

€ 28,50

Rumpsteak ,Zwiebeln”

mit gedlinsteten Zwiebeln,
Pommes frites und Salate der Saisons

€ 29,50

Rumpsteak

. mit frischen Champignons,,
Pommes frites und Salate der Saisons

€ 29,50

Rumpsteak

,Café de Paris,,

in einer wiirzigen Krauter - Knoblauchsauces,

Pommes frites und Salate der Saisons

€ 29,50

Rumpsteak

~Madagaskar,
in pikanter Pfefferrahmsauce,
Pommes frites und Salate der Saisons

€ 29,50
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Vegetarische Gerichte

Gemiiseschnitzel
~Wiener Art”
(natur mit Zitronenscheiben)
Pommes frites und
Salate der Saisons

17,40 €

Gemiiseschnitzel
~Ungarisch”
(in pikanter Sauce; ;7 mit Paprikagemise)
Pommes frites und Salate der Saisong
19,40 €

Blumenkohl - Kase - Medaillons
mit Kroketten, Sauce hollandaise
und Salate der Saisons

19,40 €

Auch als kleine Portion erhéltlich. Der Preis reduziert sich dann um 2,00 €
Diese vegetarischen Gerichte haben wir in unsere Karte
aufgenommen um das Angebot fiir Vegetarier zu erweitern.

Sie sind von guter Qualitdt aber nicht aus eigener Herstellung. Q\
v

©

Hausgemachte
Gemiisepfanne

Salzkartoffeln
und Salate der Saison,

19,40€

\—/

Auf Wunsch anstelle des Salates — Gemiisebeilage

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siehe letzte Seite



Spezialititen des Hauses

Bigos ,polnische Spezialitat”

Gulasch von der Schweinekeule,
mit gerducherten polnischen
Wourstspezialitaten und Sauerkraut.
Dazu reichen wir lhnen
Kartoffeln und Salate der Saisong

19,90 €

Hirschgulasch ,Baden-Baden”

in Rotweinsauce,
mit Preisebeeren gefiillte
Williams-Christ-Birne,
Spatzle und Salate der Saisong

25,30 €

Geschnetzeltes ,Meine Art,

vom Schweinefilet, in einer wiirzigen
Rahmsauce mit frischen Champignons,
Spatzle und Salate der Saisong

24,30 €

Auf Wunsch anstelle des Salates - GemUSEbeilage Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siehe letzte Seite



Spargelcremesuppe.

€6,90

1 Pfund frischer
deutscher Spargel

mit Sauce hollandaise
und Kartoffeln

€ 20,40

Dazu empfehlen wir lhnen

Gekochter und roher Schinken 22,90 € *

Lachsschnitte ca. 150g 28,90 € *
(in WeiRweinsauce: mit Gemiisestreifen)

Schweineschnitzel ca. 150g 26,90 € *
Schweinefilet ca. 150g 28,90 € *
Rumpsteak ca. 150g 31,90€ *

* Preis inklusive 1 Pfd. frischem Spargel

Spargelgewicht entspricht ungeschalter Ware
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Zusitzliche Beilagen und Saucen

Pommes frites 4,00 €
Kroketten 4,00 €
Bratkartoffeln 4,00 €
Salzkartoffeln 4,00 €
Reis 4,00 €
Spatzle 4,00 €
Gemdiise 4,00 €
Bratensauce 2,50€
Jagersauce 3,00 €
Paprikasauce 3,00€
Sauce Café de Paris 3,00 €
Pfeffersauce 3,00 €
Rahmsauce 2,50 €
Rahmsauce mit Champignons 3,00€
Currysauce 2,50 €
Pfifferlinge als Beilage 6,00 €
Steinpize als Beilage 7,00 €
Champignons als Beilage 4,50 €
Port. Mayonnaise 0,50 €
Port. Ketchup 0,50 €
Port. Senf 0,50 €

* Nur in der jeweiligen Saison verfiigbar
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Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe
auf unserer Speise- und Getrankekarte

mit Farbstoff
mit Konservierungsstoff,
mit Antioxidationsmittel

pwnop

. mit Geschmacksverstarker,

6. mit SGiRungsmittel,

7.mit einer Zuckerart und SGiBungsmittel
8. chininhaltig,

9. coffeinhaltig,

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siehe letzte Seite



