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Lieber Gast 
 

Wir begrüßen Sie recht herzlich in unserer Gaststätte 
und wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt. 

 

Wenn Sie einmal länger auf Ihre Speisen warten 
sollten, bitten wir Sie um Verständnis, da wir alle  

Speisen für Sie nach Möglichkeit frisch zubereiten. 
 

Wenn Sie einmal nicht mit uns zufrieden waren, 
sagen sie es uns. 

Sollte es Ihnen aber gefallen haben, 
erzählen Sie es bitte Anderen. 

 

Alle angebotenen Gerichte erhalten Sie in der Zeit 
von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr 

und von 17.00 Uhr bis 21.00 Uhr 
 
 
 

Sind Sie Lebensmittelallergiker? 
Fragen Sie nach unserer speziellen Karte 

für Lebensmittelallergiker 
 
 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit! 
 

Speisegaststätte 

 

54472 Brauneberg Moselweinstraße 21 
Inh. Fam. Durlej 

Telefon 06534 / 93 21 3  Mobil +49 1514 4885000 
 

     E Mail: info@klosterschenke.de 

  www.klosterschenke.de 



  

211-213 
 

 Sherry  (5cl) 
creme, medium, dry 

2,80 € 

215 
 

Portwein (5cl) 
rot 

2,80 € 

216-217 
 

Martini (5cl) 
bianco oder rosso 

2,80 € 

214 
  

Campari1 (2cl) 
mit Eis und Orangensaft3 

3,80 € 

Aperol, Secco, Orangenscheibe, 
Eis, Mineralwasser, Minze 

    € 6,00 

Wodka, Orangensaft, Eis, 
Orangenscheibe, 
Grenadine , Minze 

    € 6,50 

Wodka,  Blue Curaçao, Sprite, 
Zitronenscheibe, Eis, Minze 

    € 6,50 

Campari, Secco, Eis, Minze 
Zitronenscheibe, Mineralwasser,  

    € 6,00 



  

 
 
 

 
 

Rinderkraftbrühe4 
 

mit Rindfleisch, Reis 
und Gemüsestreifen 

 

6,90 € 
 
 

Sellerie - Trüffelcremesuppe  
mit Backerbsen und 

Sahnehäubchen 
 

6,90 € 
 
 

Tomatensuppe4 
mit Sahnehaube 

 

5,90 € 
 

Flaki 
 

Polnische Spezialität4 
mit Gemüsestreifen, 

Rindfleisch und Rinderkutteln 
 

6,90 € 
 
 

Hausgemachte Gulaschsuppe 
 

mit kräftiger Rindfleisch Einlage, 
frischen Champignons und Paprika 

 

6,90 € 
 
 
 
 
 

Mozzarella—Sticks 
Heaven & Hell 

mit zwei Saucen (pikant und süß) 
 

8,00 € 
 
 

 

1/2 Dutzend Schnecken  
in würziger Knoblauchbutter mit Toast 

 

9,60 € 
 
 

Frische Champignons 
mit Speck 2,3 und Zwiebeln, 
Knoblauch Dip und Toast 

 

9,60 € 
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Gemischter Salat 3,6 
( Beilagensalat) 

verschiedene Salate der Saison 
 

4,20 € 
 
 

Italienischer Salat 
Blattsalate mit Zwiebeln, 

 Karotten, Tomaten, 
Schinken-2,3, Käsestreifen1 und Toast 

 

11,90 € 
 
 

Salat Nizza 3,6 
verschiedene Blattsalate der Saison 
mit Ei, Gurken, Tomaten, Zwiebel 

Thunfisch und Toast 
 

15,40 € 
 
 

Fitness_Salat 
verschiedene Blattsalate der Saison 

mit Himbeerdressing, Tomaten, 
Gurken, gebratenen Hähnchenbruststreifen, Balsamico Creme und Toast 

 

15,40 € 
 
 

Großer Salatteller 3,6 
verschiedene Salate der Saison 
mit Schinken2,3, Käse1, Spiegelei 

und leckeren Bratkartoffeln3 
 

15,40 € 
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(Diese Gerichte sind NUR für Kinder gedacht) 
 

 
 
 

Samsonteller 
 

Portion Pommes frites 
mit Ketchup , Mayonnaise oder Sauce 

 

4,30 € 
 

 Schneewittchen Teller 
 

Kleines Schnitzel 
„WienerArt“ 

mit Pommes frites  
 

9,10 € 
 

Alexander Teller 
 

4 kleine Thüringer Bratwürstchen 
mit Pommes frites und Ketchup 

 

9,10 € 
 

Nemo Teller 
 

Fischstäbchen aus Seelachsfilet 
Pommes frites und Ketchup 

 

8,60 € 
 

Hähnchen - Snacks 
 

(Hähnchenfleisch paniert) 
mit Pommes frites 

 

9,10 € 
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( oder für den kleinen Hunger ) 

 

Kleines Schweineschnitzel 
„ Wiener Art“  

Pommes frites und Salate der Saison6 
 

14,40 € 
 
 
 
 

Kleiner Hackbraten 
mit Bratensauce , frischen Champignons, 
Kroketten 1 und Salat Salate der Saison6 

 

15,30 €  
 
 
 
 

Kleiner Tafelspitz 
in Meerrettichsauce2,4 

Kartoffeln und Salate der Saison6 
 

16,60 €  
 
 
 
 

Kleines Steak von der Hähnchenbrust 
„Meine Art„ 

in Preiselbeer-Rotweinsauce mit Mandeln, 
Pommes frites und Salate der Saison6 

 

19,30 € 
 
 

 
 

Kleines Cordon bleu 
mit gekochtem Schinken2,3 und Käse1 gefüllt 

Pommes frites und Salate der Saison6 
 

17,90 € 
 
 
 
 

Kleine Lachsschnitte „Art des Hauses„ 
in feiner Weißweinsauce4, mit Gemüsestreifen, 

Butterreis und Salate der Saison6 
 

22,30 € 
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Fischplatte 
„Pariser Art“ 

 

drei verschiedene Edelfischfilets 
(Lachs, Zander und Kabeljau) 

mit leckeren Saucen4, 
Butterreis und Salate der Saison6 

 
25,30 € 

 

    Lachsschnitte 

„Art des Hauses“ 
 

in  Weißweinsauce4, 
mit Gemüsestreifen, 

Butterreis und Salate der Saison6 

 
24,30 € 

 
 

 

a la Panna   21,40 € 

mit Käse - Sahnesauce 

Pommes frites und Salate der Saison6  

 

a la Panna con jalapeño  21,90 € 

mit Käse - Sahnesauce und Jalapeños 

Pommes frites und Salate der Saison6  

  

Piccata Milanese  22,30 € 

(Italienische Spezialität)  

kleine Schnitzel vom Schweinefilet, in Käse paniert, 

Nudeln mit Tomatensauce und Salate der Saison6  
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„Wiener Art“ 16,40 € 

Pommes frites und Salate der Saison6   
 
 
 

„Jäger Art“ 18,40 € 
(mit Bratensauce und frischen Champignons) 

Pommes frites und Salate der Saison 6 

 

„Ungarisch“ 18,40 € 

(in pikanter Sauce 1,3,7 mit Paprikagemüse) 

Pommes frites und Salate der Saison6 

„mit Rahmsauce“        18,40 € 

(und frischen Champignons) 

Pommes frites und Salate der Saison6 

 
 
 
 

„mit Sauce Café de Paris“ 18,40 € 
(Kräuterbutter– Knoblauchsauce) 

Pommes frites und Salate der Saison6 

 

„mit Pfeffersauce“ 18,40 € 

Pommes frites und Salate der Saison 6 
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Steaks von der Hähnchenbrust 
„Meine Art„ 

 

in Preiselbeer-Rotweinsauce mit Mandeln, 
Pommes frites und Salate der Saison6 

 

21,30 € 
 
 
 
 
 

Tafelspitz 
 

in Meerrettichsauce4 
Salzkartoffeln und Salate der Saison6 

 
 

18,60 €  
 
 
 
 
 

Hackbraten „ Klosterschenke „ 
 

mit Bratensauce , frischen Champignons , 
Kroketten und Salate der Saison6 

 
 

17,30 €  
 
 
 
 
 

Schweinemedaillons4 „Art des Hauses“ 
 

mit zwei verschiedenen Saucen 
Kroketten und Salate der Saison6 

 

24,30 €  
 
 
 
 
 

Cordon bleu (vom Schwein) 
mit Schinken2,3 und Käse1 gefüllt, 

Pommes frites und Salate der Saison6 
 

19,90 € 
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Rumpsteak „natur“ 

 

 Pommes frites und Salate der Saison6 
 

€ 28,50 
 
 

Rumpsteak 

 

 „ mit frischen Champignons„ 
Pommes frites und Salate der Saison6 

 

€ 29,50 
 
 

Rumpsteak 
 

 „Café de Paris„ 
in einer würzigen Kräuter - Knoblauchsauce4, 

Pommes frites und Salate der Saison6 
 

€ 29,50 
 
 

Rumpsteak 
 

 „Madagaskar„ 
in pikanter Pfefferrahmsauce, 

€ 13.90 

Schnitzelburger 
Klosterschenke  
 

mit Pommes frites 
     Pulled Pork Burger 

mit leckerer Barbecue-Sauce 
und Pommes frites 

€ 14.90 



 

 Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe siehe letzte Seite 

 

 

 

 
 

Gemüseschnitzel 
„Wiener Art“ 

(natur mit Zitronenscheiben) 
Pommes frites und 
Salate der Saison6 

 

16,40 € 
 
 
 
 
 
 

Gemüseschnitzel  
„Jäger Art“ 

(mit Sauce und frischen Champignons) 
Pommes frites und Salate der Saison6 

 

18,40 € 
 
 
 

Gemüseschnitzel  
„Ungarisch“ 

(in pikanter Sauce1,3,7 mit Paprikagemüse) 

Pommes frites und Salate der Saison6 

 

18,40 € 
 
 
 
 
 
 
 

Blumenkohl - Käse - Medaillons 
mit Kroketten, Sauce hollandaise 

und Salate der Saison6 
 

18,40 € 
 
 
 
 
 

Auch als kleine Portion erhältlich. Der Preis reduziert sich dann um 2,00 € 
 
 

Diese vegetarischen Gerichte haben wir in unsere 
Karte aufgenommen um das Angebot für Vegetarier zu erweitern. 

Sie sind von guter Qualität aber 
nicht aus eigener Herstellung. 
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Geschnetzeltes „Meine Art„ 
 

vom Schweinefilet, in einer würzigen  
Rahmsauce mit frischen Champignons, 

Spätzle und Salate der Saison6 
 

23,30 € 

Hirschgulasch „Baden-Baden“ 
 

in Rotweinsauce, 
mit Preisebeeren gefüllte 
Williams-Christ-Birne, 

 Spätzle und Salate der Saison6 
 

24,30€ 

 

Bigos „polnische Spezialität“ 
 

Gulasch von der Schweinekeule, 
mit geräucherten polnischen 

Wurstspezialitäten und Sauerkraut. 
Dazu reichen wir Ihnen 

Kartoffeln und Salate der Saison6 
 

18,90 € 
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Wir empfehlen Ihnen 
nach dem Essen Sommer - Kuss 

  

Fruchtsorbet 
mit spritzigem Secco  

  

4,50 € 

Warmer Apfelstrudel 
Mit Vanilleeis 

und Sahne 

      6,60 € 


